BEMATECH
CHEF

Surpreenda seu cliente com um atendimento personalizado
e aumente a rentabilidade do seu negécio.

O Bematech Chef é um sistema de gestdo prdtico, dinamico e eficiente, pensado e desenvolvido para o segmento
de alimentacdo. Atende lojas individuais, redes ou franquias como bares, restaurantes, fast-foods, padarias
e confeitarias, casas noturnas, pizzarias e deliveries, clubes, parques tematicos, entre outros.

Conheca os principais beneficios:

> Gestdo completa e integrada do estabelecimento: > Agilidade: atendimento e producdo integrados,
garante a eficiéncia de toda a operacdo; possibilitando o crescimento do ticket médio do
cstabelecimento;
> Continuidade: atualizacdes legais e evolutivas
realizadas periodicamente; > Simples de usar: telas intuitivas, facilitando
o treinamento dos usuarios;
> Flexibilidade: acesso as informacdes de

qualquer lugar em tempo real, 24 horas > Informacdes financeiras claras e precisas:
pordia, 7 dias por semana; melhor planejamento e acompanhamento da
evolucdo administrativa e financeira da loja,
> Centralizacdo de informacgdes: possibilitando rede ou franquia.

uma gestdo estratégica mais eficiente;
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G Velocidade e flexibilidade
no ponto de venda

> Funcdes Touch Screen;

> Operacdes Mesas/Cartdes;
> Atendimento Balcdo;

> Reducdo de filas.

0 Atendimento delivery eficiente

> Atendimento via telefone;

> Disparo automadtico do pedido
para a producdo da cozinha;

> Permite trabalhar com uma central
de entregas (para multilojas).

o Otimizacdo do atendimento ao cliente

> Terminais de atendimento
touch screen para garcons;

> Uso de equipamentos como tablets
(iPod, iPad, entre outros), pockets,
microterminais e X64.

o Self-service

> Microterminais;
> Terminais de lancamento (touch screen);
> Captura automdtica de peso (balanca).

H. SOLUCOES PARA O FUTURO, HOJE.

° Self-Service
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Producdo
de cozinha

————— o Gestdo
financeira

Acompanhamento o
de vendas

Entrega rapida e eficiente
dos pedidos

Ha possibilidade do uso de impressoras
de cozinha ou Sistema de Gerenciamento
de Cozinha (KMS). Com o KMS, vocé podera realizar:
> Visualizacdo de até 8 pedidos simultaneos no monitor;
> Gestdo de todo o processo de producdo:
(o que foi, estda sendo e serd produzido);
> Miltiplos pontos de producéo;
> Eliminacdo deimpressos e diminuicdo de perdas.

Controle eficaz das operacdes

> Entradas/Saidas de estoque;

> Inventario;

> Producdo;

> Controle de perdas;

> Amplo controle de estoque (produtos e insumos);
> Gerenciamento de lojas simultaneas.

Visualize seus niimeros e tome
as melhores decis6es

> Planos de contas;

> Gestdo de contas a pagar e receber;
> Fluxo de caixa;

> Demonstracdo de resultados.

Acompanhe suas vendas em tempo real

> Gerador dindmico de relatérios;

> Vendas por periodo;

> Indicadores graficos de venda por hora;
> Ticket médio;

> Vendas por tipos de pagamentos;

> Vendas por grupos e subgrupos.
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